
DOLCE
Semifreddo di ricciarelli con
ciotola di cantucci e zabaione
al vin santo

A SEGUIRE
Scamone di fassona piemontese salato con
scaglie di caciocavallo e primizie di sottobosco

Flan di zucca con fonduta di pecorino

Risotto al datterino giallo, fonduta di provola e
crema al basilico

Sorbetto agli agrumi

Filetto di vitello salsato al porto con patate viola e
crema di fave

FINGER FOOD

Crocchetta di polenta con radicchio e salsa di gorgonzola
Cheesecake salato di ricotta con mousse di mortadella
Mini bruschetta con marmellata di datterino e pecorino

San Silvestro
Menù carneMenù carne

85€ a persona
Acqua e caffè inclusi / Vini esclusi

Prenotazioni: 0431.59782
Inizio cena ore 20.30

Calice di benvenuto



DOLCE
Semifreddo di ricciarelli con
ciotola di cantucci e zabaione
al vin santo

A SEGUIRE
Crudo di branzino, insalatina di finocchi, mele verdi
in osmosi e maionese di mandorle e timo limonato

Cicale di mare con zuppetta di porcini e grissino di
sfoglia al sesamo

Risotto al datterino giallo, salmone affumicato e le
sue uova, pesto di foglie di sedano verde

Sorbetto agli agrumi

Rana pescatrice con crema di lenticchie rosse

FINGER FOOD
Crocchetta di polenta con radicchio e salsa di gorgonzola
Battuto di gamberi con yougurt all’aneto
Cracker con cuore di baccalà mantecato e perlage di
tartufo

San Silvestro
Menù pesceMenù pesce

85€ a persona
Acqua e caffè inclusi / Vini esclusi

Prenotazioni: 0431.59782
Inizio cena ore 20.30

Calice di benvenuto


