
Menù di Natale

Antipasti

CALICE DI BENVENUTO CON AMUSE BOUCHE:

Insalatina di gallina con scarola, sedano bianco, uvetta e pinoli tostati

Primi
Tortellini di Valeggio in ristretto di cappone

Risotto allo zafferano con cavolo nero e stufato di vitello

Secondi

Sorbetto agli agrumi

Wellington di faraona con purè di castagne

Dolce
Interpretazione di pandoro e zabaione

72€ a persona / Acqua e caffè / Vini esclusi / Inizio pranzo ore 12:30
Prenotazioni: 0431.59782

Ristorante Mattarello 
Via Venudo, 2 - S.Michele al Tagliamento

CARNE

Quenelles di tartar di cervo
Savarin di robiola e zucchine

Babanino pepato con crema di formaggio e tartufo



Menù di Natale

Antipasti

CALICE DI BENVENUTO CON AMUSE BOUCHE:

Carpaccio di mare con insalatina di crescione, sedano bianco e agrumi

Primi
Sandwich di triglia in brodo di gamberi di fiume

Tartar di scampi con risotto al nero di seppia

Secondi

Sorbetto agli agrumi

Trancio di branzino d’amo al tegame con spuma di patate viola e carciofi alla menta

Dolce
Interpretazione di pandoro e zabaione

72€ a persona / Acqua e caffè / Vini esclusi / Inizio pranzo ore 12:30

PESCE

Capasanta scottata con la sua mousse
Savarin di robiola e zucchine

Babanino pepato con mousse al salmone

Prenotazioni: 0431.59782

Ristorante Mattarello 
Via Venudo, 2 - S.Michele al Tagliamento


