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CABERNET SAUVIGNON

MERLOT
LUCENTE

AZ.
AZ.
AZ.
AZ.
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LUISA
COLTERENZIO
LUISA
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LUISA

LUCE

€4,
€4,
€5

€4,
€4,

€5
€4

€5
€5,

€4,5

€4,
€6



**PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
CON BURRATA / €14

"“TARTAR DI FASSONA
E GEL AL TUORLO D'UOVO / €20

“TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON
GIARDINIERA HOME MADE / €16

@ *TARTAR DI GALLINELLA DI MARE CON EMULSIONE
AL PISTACCHIO E CRUDO DI SCAMPI* / €20

et ANTIPASTO "MATTARELLO™ / €25

tartar di salmone, baccald mantecato, tagliatelle di seppiq,
piovra, code di gambero al vapore

‘POLPO ALLA BRACE CON CREMA DI AVOCADO
E PLATANO CROCCANTE* / €18

‘TRIS DI CAPESANTE "NATURE"™ / €14

cotte alla brace con olio evo e prezzemolo

““CODE DI GAMBERO AL VAPORE CON INSALATA
DI QUINOA E VERDURE CROCCANTI* / €16



WM GNOCCHETTI DI PATATE CON
PESTO ALLE NOCI / €14

WEYTORTELLONI Al PORCINI CON CREMA DI
PARMIGIANO E PERLAGE DI TARTUFO* / €15

“SPAGHETTI ALLA CARBONARA / €13

““SPAGHETTI ALLE VONGOLE
E BOTTARGA DI MUGGINE / €18

“*ZUPPA DI FAGIOLI CON
CAPPESANTE SCOTTATE* / €16

"“PACCHERI POLPO E PATATE* / €16

“*"TAGLIOLINI 36 TUORLI
IN ASSOLUTO DI SCAMPI* / €20

**RISOTTO ALLA ZUCCA CON
GAMBERI COTTI E CRUDI* / €20



"*TRANCIO DI OMBRINA ALLA BRACE
CON PROFUMI D'AUTUNNO
E RIDUZIONE DI LISCHE / €22

*"*"TAGLIATA DI TONNO Al DUE SESAMI CON
SALSA DI SOIA E MIELE* / €22

“SEPPIE NOSTRANE ALLA BRACE CON
PATATE E PORCINI / €20

*“FILETTO DI BRANZINO ALLA BRACE CON
PARMIGIANA DI PATATE / €18

S ERITTO MISTO DELL'ADRIATICO* / €22

“CALAMARI FRITTI* / €21



*“COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE* / €15
(con patatine fritte)

*FILETTO DI MAIALINO CON
SALSA DI PORCINI* / €18

*"SELEZIONE DI FORMAGGI CON
MOSTARDA E MIELE / €18

**TAGLIATISSIMA DI PICANHA / €22

"“TAGLIATA DI SCAMONE BLACK ANGUS
AL PEPE NERO / €20

""TAGLIATA DI POLLO* / €17

"FIORENTINA / €7,50ng

Tutti i nostri tagli di carne alla griglia sono
accompagnati da parmigiana di patate
e riduzione di vitello



CONTORNI

INSALATA MISTA DI STAGIONE / €5

VERDURE ALLA GRIGLIA / €6
PATATE AL FORNO / €5

PATATE FRITTE* / €5

INSALATONE

s7en i cAESAR SALAD / €14

Insalata verde, pomodorini, olive taggiasche,
crostini di pane, tagliata di pollo e scaglie di grana

o

MATTARELLO



U“PEPITE DI POLLO* / €11
(con patatine fritte)

“*PASTA AL POMODORO / €8

*2PASTA AL RAGU / €8,50

LzerenplZZA MARGHERITA / €5

vertiplZZA PROSCIUTTO / €7

1,2,6,7,9,HP|ZZA PATATOSA* / €7

12679 p1Z7ZA VIENNESE / €7

COPERTO €2,50

Il pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto a trattamento di
bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004
allegato Ill, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

*in mancanza di prodotti freschi potranno essere utilizzati prodotti surgelati
Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio

Allergeni: 1. Arachidi e derivati | 2. Frutta a guscio | 3. Latte e derivati | 4. Molluschi
5. Pesce | 7. Soia | 8. Crostacei | 9. Glutine | 10. Lupini | 11. Senape | 12. Sedano
13. Anidride solforosa e solfiti | 14. Uova e derivati



ACQUA 0,70LT €3

BIBITE IN BOTTIGLIA 0,33LT €4
BIBITE GASS. BOTTIGLIA 0,33LT €4
SUCCHI DI FRUTTA €4

APERITIVI ANALCOLICI €4

BIRRA PICCOLA 0,2LT €3,50

BIRRA MEDIA 0,4LT €5,50

WEIZEN BOTTIGLIA O,5LT €6,50

BIRRA ROSSA ALLA SPINA 0,25LT €4,50
BIRRA BLANCHE ALLA SPINA 0,25LT €4
BIRRA BLANCHE ALLA SPINA O,50LT €6
BIRRA ANALCOLICA BOTTIGLIA 0,33LT €4,50

BIANCO 1/4LT €3,50 GLERA 1/4LT €4,50
BIANCO 1/2LT €7 GLERA 1/2LT €9
BIANCO 1LT €14 GLERA 1LT €16
ROSSO 1/4LT €3,50

ROSSO 1/2LT €7

ROSSO 1LT €14

CAFFE ESPRESSO €1,50
CAFFE CORRETTO €2,50
CAPPUCCINO €2

CAFFE ORZO €2
GINSENG €2

THE CALDO €2
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